MENU - UND
BUFFET - VORSCHLAGE

Flir Thre Familienfeiern,
Betriebsfeiern, Jubilden und

Partyservice auBser Haus !

www.Taverne-Leisnig.de

Schlofl3strale 7 04703 Leisnig Tel. 034321-50426

Gultig ab Oktober 2008


http://www.Taverne-Leisnig.de

Suppen

Klare Brithe mit Einlage
Tomatencremesuppe
Kartoffelcremesuppe
Sparg’elcremesuppe
Broccolicremesuppe
Champig’nonrahmsuppe

Kéisesﬁppchen mit Kriutercroutons

... weitere Suppen gerne auf Anfrage

Vorspeisen

Kleiner gemisc}lter Salatteller

Gebaclzener FetalzéiSe
mit Preiselbeeren an Salatbukett

Tomatensalat mit Mozarella und Ba/samico-Essig

Rauchforellenfilet

mit Sahnemeerrettich an Salatbukett

Carpaccio vom Rinderfilet

mit Pesto-Zitronen-Marinade und frisclzem Parmesan

Shrimpscoclztail
Eismeersltrimps an Cocletai/soﬂe im Salatbett

Rose von geréiuchertem Lachs
mit Sen][saat-Soﬂe an Salatbukett

€2,40
€ 2,60
€2,60
€2,70
€2,70
€2,70
€2,80

€ 3,60

€3,90
€4,20

€4,90

€6,90

€ 6,40

€ 6,80



Hauptgerichte

Frilza(lelle mit ]dgersoﬂe, Sommergemiise
und gelaackenen Kartoﬁ[e/spa/ten

Kasselerleamm mit Sauerleraut und Kartoﬁ[e/n
Scl'lweinel)raten mit Sommergemiise unc[ Kartoffe/n
Schweineg’rilﬂlaxe mit Sauerkraut und Kartoﬁ[e/n

Putenrollbraten mit Lauchfiillung,
Sommergemiise und Kartoﬂe/]eroleetten

Rindersaftgulasch mit Rotkohl und Kléflen
Spanferlzelroln)raten mit Sauerkraut und K/{)f(en
Grillrippchen mit Barbecuesoﬂe und gefii//ter Ofenleartoﬁ[e/

Honigmarinierter Schinkenbraten
mit Sommergemiise und Kartoﬁ[e/leroleetten

Dublin Caddle zarte Kasse/erstrelfen, Apfe/spa/ten
und Zwiebeln geln‘aten mit Wln'sley und Sahne verfeinert,
dazu gel)acleene Kartoﬁ[e/spa/ten und kleiner Salat

Héhnchen]:)rustfilet au][ Banc[nuc[e/n mit Gorgonzo/aso/ge

Puten]orustrolﬂ)raten ” Sommerg’arten“
mit einer Fii//ung aus Trutlzalmﬂeisclz, Brokko/i, Karotten

und Parmesan dazu Buttergemiise und Kroketten

Héhnchen]:)rustroulacle mit Brocco/ifii//ung
Kroketten und Buttergemiise

Schweineriicken , Provence*
mit Pi/zbrdt-Krduter—Fii/Iung, Buttergemiise, Kroketten

Hirtenteﬂer Fleischtaschen gefz’i//t mit Fetacreme,
gelmckene Kartoﬁ[e/spa/ten mit Kréiuterschmand und kleiner Salat

Schweineriicken ,,Hul)ertus“
mit Waldpi/z-Fiil/ung, Apfe/rotkolr/ und Kroketten

Schnitzel ,,Wiener Arxt" mit Wa/a[pi/zen und Kroketten

m ®m ™ M
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6,50
7,50
7,60

7,90

7,90
8,20
8,50

8,60

8,60

8,60

8,80

8,80

8,90

8,90

8,90

8,90

9,50



Rinderzunge mit Sauce Ho//analaise,
Buttergemiise und Kartoﬁ[e/n

Lamm]oraten mit Speclelaolmen und Kartoﬁ[e/kroleetten

Lammhaxe mit Bohnenbiindel und gel)acleenen Kartoﬁ[e/spa/ten

Geschnetzeltes ,,Zﬁricher Art” vom Scllweinefi/et
dazu Kartoﬁ[e/tasclzen mit Frisclzledsefii//ung und kleiner Salat

Haihnchenbrustfilet ,,Florentin“

gefii//t mit B/attspinat in einer Hiille aus Serranoschinken geln'aten,

auf griinen Bandnudeln mit Rahmsoffe
Kalbsbraten mit Rosenkoh! und Kroketten
Hirschgulasch mit Apfelrotkohl und Klsfen
Flugentenkeule mit Apfelrotkohl und Kisfen

Schnitzel ,,Wiener Art" mit Sparge/,
Sauce Hollandaise und Kartoffeln

Schweinefiletmedaillons an Wacholderrahm
dazu gefl’i”te Kartoﬁ[e/tasclten

Perlhuhnl)rust an Sauce Provencial
mit gelmttertem Rosenkoh! und Kartoﬂe/sclzupfnude/n

Hirsch]:)raten mit Preiselbeerbirne und Bohmischen Knédeln

StrauRenme(laiHons rosa gel)raten
an Ba/samico-Honig-So/fe, dazu Lauclt-Spec/e-Kartoffe/puffer

Lammrﬁclzen rosa geloraten an Rotweinso/ge

mit Bohnenbiindel und gefii//ten Kartoﬁ[e/tasclten

Barl)erie-Entenl)rust rosa gelwaten
mit Preiselbeerbirne und gefz’il/ten Kartoﬁe/tasclren

Géinselzeule mit Apfe/rotleolz/ und K/éﬂen

Schweinefiletme(laillons mit Gorgonzo/aso/ge
Broccoli und Herzoginkartoﬂe/n

Tournedos vom Ang’usrind an Pfefferrahmsofle
mit Broccoli und Herzoginleartoﬁ[e/n

€ 9,50
€ 9,50

€ 9,50

€ 9,80

9,90

9,90

9,90

m m ™ m

9,90

€10,50

€10,50

€10,80

€10,90

€11,50

€11,90

€12,90

€12,90

€12,90

€16,90



Fischeerichte

Zwei Tllun{:ischme(laillons in Bérlauchbutter gel)raten
mit Wildreis und kleinem Salat

Seehechtfilet nach JArt des Hauses"

iiberbacken mit einer Senf-Meerretticlz-K(ise-Kruste,
dazu Romanesco und Kartoﬁ[e/n

Wilcuachsfilet au][Banalnuule/n

mit Zitronenlmtterso/fe und Kaisergemiise

Buntbarschfilet ,,Me(literran“

iil)erl)acleen mit einer Tomaten-Kriuter-Kruste an Sauce Clzoron

mit buntem Gemiise der Saison und Basmatireis

Stein]oeifgerfilet an Zitronenbuttersoﬂe

mit Broccoli und Basmatireis

Seezungenrﬁuchen au][B/attspinat,
deesalmeso/fe und Basmatireis

Zwei RieSen-Gamelen-SpieRe m Kr{iuterlmtter gelwaten

mit Wildreis und kleiner Salat

Zanclerfilet ,,Baclische Al't“ an Sauce Cltoron,
Kaisergemiise und Wildreis

Variation von Edelfischen

mit Sauce Béarnaise, Kaisergemiise und Wildreis

Vegetarische Gerichte

Nu(lel-Gemﬁse-Auﬂauf mit deesalmesoﬁe iiberbacken

Blumenlzol'll-KéiSe-MeclaiHon mit Sauce Clroron,
gel)ackenen Kartoﬁ[e/spa/ten und Sa/atgarnitur

Zwei ge]oaclzene Fetakise
an Sauce Hollandaise mit Kartoﬁ[e/n und Kaisergemiise

Veg’etarischer Gemiiseteller
mit Sparge/ und Gemiise der Saison an Sauce Hollandaise
dazu ein Spiege/ei und Kartoﬂe/n

€ 9,80

€ 990

€10,50

€10,90

€11,50

€11,60

€11,80

€11,90

€12,90

€ 6,90

€ 7,60

€ 8,20

€ 8,50



Desserts

Rote Beerengriitze mit Sahne € 2,40
Kleine Apfelkiichlein an Vanillesofe € 2,80
Drei Miniquarkkeulchen mit Kirschfillung und Vanilleeis € 2,90
Mousse au chocolate € 3,20
Obstsalat mit Vanilleeis € 3,60
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne € 3,70

Bitte beachten Sie, dal3 es sich hier um keine Speisekarte
handelt. Aus diesen Vorschligen konnen Sie sich Ihr
eigenes individuelles Ment zusammenstellen. Es kann
darum nicht jede Person einer Gesellschaft ein anderes
Gericht aus unser Mentu-Mappe wahlen.

Einige dieser Gerichte bedirfen einer bestimmten
Mindestbestellmenge, z.B. Kalbsbraten ab 12 Personen
und alle Buffets ab 12 Personen.

Bitte beachten Sie, daf3 einige Gerichte saisonabhingig
sind. Auch konnen auf Grund der Marktsituation geringe
Preisschwankungen entstehen. Fur alle Gerichte ist ein
Nachservice mit verschiedenen Beilagen und Gemtisen

moglich.

Bitte fragen Sie uns, wir beraten Sie gern.



Buffet 1

Kasselerkamm oder SpieRbraten vom Schweinekamm
mit Sauerkraut
Hausgemachter Kartoffelsalat mit Mayonnaise
StralRburger Wurstsalat
Hausgemachte Sulze
Gemischte Kaseplatte
Rustikale Aufschnittplatte
WeilRkrautsalat
Bohnensalat
Brotkorb und Butter
Rote Gritze mit Schlagsahne

pro Person €10,90

Buffet 2

Spanferkelrollbraten
Hausgemachter Kartoffelsalat mit Essig-Ol-Dressing
Hausgemachter Kartoffelsalat mit Mayonnaise
Geflugelsalat
StralBburger Wurstsalat
R&ucherfischplatte
Késeplatte von verschiedenen Weichkasen
Gemischte Aufschnittplatte mit Schinken und Salami
Bunte Salatschussel mit zweierlei Dressing
Brotkorb und Butter
Kleine Kuchenauswahl

pro Person € 13,80



Buffet 3

Gemischte warme Platte mit
Kleinen Schnitzeln
Grillrippchen
Frikadellen
H&hnchenschenkeln
Schweinefiletmedaillons
Barbecuesolie und verschiedene Dipps
Hausgemachter Kartoffelsalat mit Mayonnaise
Hausgemachter Nudelsalat
StraRburger Wurstsalat
Schinken-Spargel-Rdllchen
Gemischte Kaseplatte
Bunte Salatschiissel mit zweierlei Dressing
Brotkorb dazu Partybrétchen und Butter

Bunter Obstkorb mit Frichten der Saison

pro Person € 14,90



Buffet 4

Wildlachsfilet auf griinen Bandnudeln mit Zitronenbuttersole
in buntem Gemuisebett

Hahnchenbrustfilet mit Champignonrahm und Kése tiberbacken
Kartoffelkroketten und gebackene Kartoffelspalten mit Krauterschmand
Kleine Schnitzelchen
Schweinefiletmedaillons mit Leberpastete
Gefltgelsalat
Matjessalat mit HausfrauensoRRe
Gemischte Aufschnittplatte mit Schinken und Salami
Schinken-Spargel-Rdllchen
Gemischte Kaseplatte
Brotkorb dazu Partybrétchen und Butter

Mousse au chocolate

pro Person € 16,90



Buffet 5

Spanferkelkeule am Stiick gebraten
Kleine Schnitzelchen
Schweinefiletmedaillons mit Leberpastete
Hausgemachter Kartoffelsalat mit Essig-Ol-Dressing
Hausgemachter Kartoffelsalat mit Mayonnaise
Hausgemachter Nudelsalat
StralRburger Wurstsalat
Gefltgelsalat
Verschiedene Rohkost- und Blattsalate
Raucherfischplatte
Zweierlei Matjessalat
Gemischte Schinken- und Salamiplatte
Kéaseplatte von deutschen und franzésischen Weichkasen
Verschiedene Solien und Dressings
Brotkorb dazu Partybrétchen und Butter
Obstsalat von Frichten der Saison

Rote Beerengritze mit Schlagsahne

pro Person € 17,80



Buffet 6

Ein ganzer Lachs oder verschiedene Fischfilets gedlinstet
auf grinen Bandnudeln im Gemdusebett

Zitronenbuttersofle und Sahnemeerrettich
Kartoffelgratin
SpielRe von Chicken-Nuggets und Schweinemedaillons
Gefltgelsalat
Tomaten—Mozarella—Salat mit frischem Basilikum
Bunte Salatschissel mit zweierlei Dressing
Kéaseplatte von erlesenen Weichkasen
Brotkorb dazu Partybrétchen und Butter

Apfelktchlein mit VanillesoRRe

pro Person € 17,20

Unser Tipp :

Variieren Sie unsere Buffets auch mit warmen Beilagen
wie z.B. Kartoffelgratin, Nudel-Gemiise-Auflauf,
gebackene Kartoffelspalten oder Ofenkartoffel mit
Krauterschmandfullung.



Buffet 7 - Brunchbuffet

Breakfest:

1% belegte Brotchen mit Schinken, Salami, Kéase und Lachs
pro Stuck 1,40 €
Ruhrei, Spiegelei, gebratene Wirstchen und Stralburger Wurstsalat

dazu Brotkorb mit Baguette, Brotchen und Butter

Lunch:

H&ahnchenbrustfilet in Champignonrahm
Schnitzel und Hirtenrollen mit einer Fillung aus Fetacreme
Gebackene Kartoffelspalten und Kartoffelkroketten
Lauwarmer Speckkartoffelsalat
Bunte Salatschissel mit zweierlei Dressing
Zweierlei Rohkostsalate

Rote Beerengritze mit VanillesoRRe

pro Person € 12,90



